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(1) Mettre la cire a fondre dans le cuiseur électrique thermostaté

(2) Brancher le circuit de refroidissement du gaufrier

Quantité de feuilles
par heure
2 min / gaufre soit
30 gaufres / heure
(apres entrainement)

(3) Huiler le bord de la plaque au niveau du trop plein

(4) Verser la cire a 83 - 85 °C sur la plaque alvéolée en silicone

(5) Maintenir plaqué fermement les deux parties du moule pendant 15 sec
(6) Attendre | minute le gaufrier fermé

(7) Décoller la gaufre de la plaque alvéolée supérieure

Gratter I'excédent de cire sur les contours du moule.

(9) Découper la feuille aux dimensions souhaitées

Convient difficilement aux
exploitations ayant un besoin
important de gaufres (création
d’essaims par exemple)

Certitude sur la
provenance de la
cire gaufrée
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